
수협중앙회 수산식품 직렬 직무기술서

배치부서

예정

수산식품연구실

실제 배치부서는 인력 운용 상황에 따라 달라질 수 있음

직무수행

내용

제품 생산계획 수립

가공공정 분석 및 생산성 품질향상 개선 연구

제품생산 자동화 설비 도입 및 운영

수산식품 이화학 실험 및 품질테스트 등 위생안전 검사 

및 각종 인증 기준서 작성 및 사후관리

필요지식

수산가공품 개발 품질관리를 위한 수산물 원료 특성에 대한 이해

식품공학 식품가공학에 대한 기본지식

식품위생법 식품공전 등 관련 법률에 대한 이해

식품제조설비 운영 관련 기본지식

수산가공품 소비자 니즈 분석관련 지식

필요기술

수산제조 및 식품위생 안전검사 기술

수산식품 가공 기술전처리 제품가공 등

자동화 생산설비 운영 기술

제품개발 및 품질관리 관련 실험기기 활용 기술

생산관리 및 실험결과 통계처리를 위한 프로그램 활용 기술




